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Les Fleces Cockital et /%/f?%’ en Bouche T FIE (]UCH'

Assortiment de mini fours Plateau de Toasts (Présentation innovante)
Pizza / Quichette au Maroilles / Feuilleté escargot / Mini bouché volaille / Fromage kiwi / Poisson / Crevettes / Jambon cru / (Euf dur / Tomate cerise.
Feuilleté saucisses / Saumon poireaux. Le plateau de 35 pieces 29,90 €
Le plateau de 24 piéces (4 x 6 sortes) 16,90 €

. R Pain surprise (10 personnes, 60 sandwichs environ)
Plateau Gpéfl‘l’lf fraicheur* (Présentation originale)

Mixte (Charcuterie/Fromage) 28,90 €
Carottes / Tomates cerise / Concombres / Brocolis / Radis / Choux-fleur / Fraicheur (Jambon, crudités, tomates) 28,90 €
Dés de fromage / Le tout accompagné de 2 sauces (cocktail et verte). Poissons variés (Crabe, saumon fumé, thonade) 29,90 €
Le plateau de 10 personnes 25,90 € Terre et Mer (Poisson, charcuterie, fromage) 29,90 €
. . Pain cubique (64 sandwichs environ) 29,90 €
Mini faluches
Poulet crudités / Poissons au crabe, salade / Thon oeuf Brioche su rprise (6 personnes, 32 sandwichs environ)
Le plateau de 16 pieces 19,50€ Poisson, charcuterie, fromage 19,90 €
Brochettes apéritives Mini navettes
Tomate mozzarella basilic/ Fruits, jambon cru / Crevettes, ananas Créme de foie / Fromage / Jambon /Crabe.
Le plateau de 12 piéces 18,00€ Le plateau de 12 pieces 10,80 €
Plateau asiatique Ecrin de mini wraps
Nems variés / Accras (Poulet / Jambon / Thon)
Le plateau de 12 pigces 9,90 € Le plateau de 12 piéces 16,90 €
Plateau de croque-monsieur «Revisitésy» Planche dinatoire**
Cheddar/ Jambon / Poulet. Wraps / Mini faluches / Mini navettes
Le plateau de 15 piéces 90 € Les 28 pigces 22,90 €
Mini Burgzr au pOUl@‘I’ Planche cpéri’rive** (4 personnes)
Le plateau 12 pieces 1790€ Charcuterie / Crudités / Fruits / Fromage 14,90 €
Mini Burger au bozuf s{'
Le plateau 12 pieces 17,90 €
Planche de charcuterie (4 personnes) 9,90 €

*Consigne : 25€ **Consigne : 10€




Les [rtrees [Frodes Les [rtrces Chandes

e  Foie gras de canard - les 100grs 14,90 € e Cassolette* deris de veau a la biére houblonnée*** 790 €
e Assiette de foie gras garnie 12,90 € e  Brochette* de Saint-Jacques et gambas et son risotto 8,90€
e Demilangouste garnie 16,90 € e  Poélée* de Saint-Jacques au saumon fumé 7,90 €
e Avocat aux crevettes 5,90€ ° Dos de saumon* et mirepoix de Iégumes 750€
e  Opéra brioché au saumon 6,90 € e Dorade* aux fruits de la passion 790€
e Millefeuille de crabe et crevettes aux fruits frais 6,90 € e Cotriade* de la mer (saumon, sole et cabillaud) 8,50 €
e  Demimelon aux crevettes, sauce cocktail 6,90 € e Médaillon de lotte* a la creme d’asperges 8,50 €
* AnanasAcapulco 6,90€ e Coquille de filet de sole 4,90 €
e Saumon fumé - les 100grs : 6,50 € e  Cogquille Saint-Jacques au Riesling *** 5,90€
e Médaillon de saumon garni 750€ * Assiette de 12 escargots 6,90 €
e  Coquille de crabe 3,50€ e Boudin blanc nature - le kg 18,90 €
e  Coquille de saumon 3,90 € e Boudin blanc truffé (1%) - le kg 21,90 €
\de\,ettes <@ (32
‘(0\ Vous trouverez également vos entrées habituelles crépe / roulé au fromage /
bouchée a la reine / au ris de veau /coquille de saumon, au poisson, etc.
o au saumon fu,,,é
. \a“goUSte

\
Q@

“Consigne : 3€ **Consigne : 5€ ***['abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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Les Flats Cusinés

Z@J) Z@;ﬂ“/’( (2% ﬂz‘ votre demande /

(Les prix correspondent a 1 seul légume)

e  Tournedos de filet de beeuf Rossini, sauce périgueux 10,90 € «  Tomate provencale / Croquettes de pommes de terre (3) 1,00 €
4 Loi u***
*  Pavédeveau de nos région au Noilly 3,50¢ e  Fagot d’haricots verts et carottes /Pomme aux airelles / Nems de lIégumes /
*  Mignon de porc au beurre de cidre 8,90¢ Gratin dauphinois / Pomme de terre flamande / Beignet d'ananas 1,60 €
P e
*  Jambon alos sauce Champagne n50€ e Tagliatelles de Iégumes / Risotto aux asperges / Risotto de la mer / Chou de
e Jambonneau de cochon de lait caramélisé (+3kg) - le kg 18,90 € pomme de terre / Poélée de champignons 3 la créme 2,50 €
e Tournedos d’agneau au thym 9,50€
e Supréme de pintade au spéculos 8,90 €
e  Chapon des mille et une nuits aux fruits secs 8,90 €
e  Filet de canard au péché mignon 9,20 €
e Roulade de dinde farcie aux marrons, sauce “Mére Noél” 750€
e Noixde ris de veau, sauce truffée 12,50 € }D/a t@da
e  Gigue de Chevreuil, sauce Grand Veneur 9,90 €
e  Trilogie** de la mer a la normande 9,50 € d /[/‘aff(aﬁeg
No,}
0’6’
74 ' @5’/
Yo / win, 10 persont /V
§ Fot
(4]
2 3,00€/pers a8 [0 %@@
e Velouté d’asperges 5,90€
e Velouté de potiron 4,50€
e Velouté de bolets 4,50 €
e  Velouté de tomates / céleri 3,90 €
Filet ge <2, \ J e Velouté de légumes 3,90 €
o e  Velouté de carottes 3,90 €

/Vﬂcf cfd“&@&’ powr accompagner +08 wandes craes

Foie gras / Spéculos / Grand Veneur / Fruits secs /
Champagne***/ Noilly*** / Poivre Lelitrede 10a 15€

* Consigne : 3€ **Consigne : 5€ **[’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modeération .
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Cots Boacherre (oiauement s commande 3 s avne) Les Formates Conviriales (w10 prc,)

® Filet de boeuf au foie gras 7 6/15/‘@,6 L 7//“1/‘ aqa Géﬂ/:v N 74, 50%@/‘&

e Noixde ris de veau
ENTREE Opéra brioché au saumon

e  Filet mignon ardennais

e  Tournedos de dinde farcie LES PLATS

e Supréme de chapon
e  Couscous (mouton, merguez, poulet, légumes) semoule et harissa

e Pintade désossée farcie

e Couscous (boulettes de beeuf, merguez, poulet, 1é es) semoule et harissa

e  Rotide veau/ de dinde / de porc Orloff b u" u ( fu ) Ul METguez, pod gumes) semou "
° aella, riz safrané

e Chapon/dinde / oie/ caille

e Tajine de poulet, semoule et Iégumes

e Canard/ filet et cuisse ) P g

e Cuisse de dinde e Tajine d’agneau, semoule et Iégumes
e Chapon/poularde / chapon pintade e  Sauté de veau a la forestiére / riz basmati
Sl Pl e Waterzoi de volaille au maroilles (tagliatelles de Iégumes et tagliatelles)

e  Pates chinoises au poulet ou au beeuf

. . *  Rougail saucisses, riz
Pour la cuisson de votre volaille, nous consulter.
e Cassoulet carbonnade de 5
3

e Sauté de porc a la moutarde a I'ancienne Yr

e  Carbonnade de beeuf, jardiniére de Iégumes

Plat seul : 9,90 €/pers.

e
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M@/( a8 J@ /%t@f / Vababte Jusque flk /'a/(//'/é/‘/

Menu Gourmet 24,90€/pers.

3 mini fours
kK kkk
Assiette de foie gras garnie
ou
Assiette de saumon fumé
skkokokkok
Filet mignon au beurre de Cidre
ou
Pavé de veau au Noilly***
Sekkkkk
Gratin dauphinois
K et tagliatelles de [égumes

Menu Séduction 21,90€/pers.

3 mini fours
skkkkkok
1 douzaine d’escargots
ou
Millefeuille de crabe et crevettes
skekskskkk
Chapon aux fruits secs
ou
Jambon braisé, sauce champagne***

skoksksksk ok

Gratin dauphinois

Menu Sensation 23,90€/pers.

3 mini fours

skkskkskok
Dos de saumon truffé
skekskkskok
Trilogie** de la mer
normande
skkskkskok

Risotto de la mer

le 24 décembre et 31 décembre :

le 25 décembre : 9h30 - 12h

\ et tagliatelles de [égumes

/

Dates limite pour les commandes ;

K et tagliatelles de Iégumes

/

Horaires
d’ouverture
pendant les fétes

8h - 18h00

FERME le 1 janvier

20 décembre pour le réveillon de noél et le 27 décembre pour le

réveillon du nouvel an.

Tout changement dans le menu entrainera une facturation a la carte.

**Consigne : 5€ ***[’abus d’alcool est dangereux
pour la santé. A consommer avec modeération.

Plateau Gourmet et Plateau Pierrade™ - 12,90€/pers.

*Consigne de 25€. Possibilité d’achat poélons.

Mini tournedos de beeuf, cote d’agneau, crépinette. Escalope de veau panée. Filet mignon
de porc. Filet de canard. Saucisse. Blanc de poulet mariné, ceuf et lard fumé, oignons,
beurre d’ail et sauces cocktail et verte.
skskokkkk
Le tout accompagné de poélée de Iégumes, 1 brochette de tomates et petites pommes

de terre rissolées.

enn é/'\fa//\f

1 crépe au Jambon
Volaille fermiére, sauce champomy
Croquettes de pomme de terre(2)

+ 1 paquet de friandises

8,95€/pers.




g/‘d&//té@ @t J’d/aa/&? Eﬂff@t /[/-{'0/2{ ﬂf{/}(, 75/&/4&/

Carottes rapées / céleri rémoulade / haricots verts / pates multicolores /
taboulé / betteraves rouges / salade coleslaw / pommes de terre vinaigrette /

Campagnard 10,90€/pers. Gourmand 17,90€/pers.

brocolis fagon du chef / salade campagnarde / salade paysanne / chou-fleur et

carottes / riz nigois

Terrines Opéra saumon fumé
Melon, jambon cru
Charcuterie variée Ananas Acapulco
kekkkkk
Jambon Réti de beeuf

Blanc de poulet roti
Jambon braisé
Crudités et salades (a choisir)
Sauces et condiments
skkskkkk

Fromage, beurre

Sauce mayo B
2 boules de pain / pers.

Autour d wne table en toate @/;ﬂ/z//ww - o\ e )

Brochette poulet
Crudités et salades (a choisir)

Cornichons

e  Plateauraclette [ \ ( \ PreStige 21,90€/Per3- Barb,ecue 9,90€/pers.
avec légumes 13,90€/pers.

e  Plancha
e Plateau pierrade Cocktail de crevettes et avocat Mini brochettes de beeuf
e  Fondue mixte Cone au saumon fumé.
«  Plateau gourmet (Eufs Océane Mini brochettes de volaille

) Melon, jambon cru Saucisses

Ro6ti de boeuf
Jambon braisé Merguez

Wotre formate Lo Mechow (e dinace divs) B

skekskkkk

, . Filet mignon, travers
Fromages de nos régions, beurre.

- . . , *okkokkk ez .
Crudités et salade ou pomme de terre et haricots verts rissolés ) Crudités au choix
2 boules de pain / pers.

\ et pain de campagne / \ /

Jambonneau de porcelet grillé

Sauces variées

Appareil en location et cuisson sur demande
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Les Cocktale Dixatoires (i 10 sers,)

LE STEENMEULEN 11,90€/pers.

Campagnard 11,90€/pers.

Flateau /@/ﬁa@

Terre et mer 14,50€/pers.

Piéces salés uniquement

Mini navettes (2)
Mini faluches (2)
Brochettes apéritives (1)
Wraps (2)

Mini opéras (2)

-

LE DRIEVENMEULEN 12,90€/pers.

Piéces salés et sucrées

Mini navettes (2)
Mini faluches (2)
Brochettes apéritives (1)
Wraps (2)

Mini opéra (1)
Macaron (1)

Mini sucrés (3)

-

LE NOORDMEULEN 14,90€/pers.

Piéces froides et a chauffer

Mini fours (2)
Navettes (2)

Faluches (1)

Mini tartine (1)

Mini burger (1)
Wraps (2)
Brochettes apéritives (1)
Macaron (1)

K Mini sucrés (3)

_/
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Terrine de paté cornichon
skkskkkk
Jambon braisé
Crudités et salade

skskskokokk

Fromage

skekskkkk

Dessert du jour

Roulade de saumon fumé
skkskkkk
Emincé de beeuf
Crudités de salade

skokskskskk

Fromage

skekskskkk

Dessert du jour

skskskokokk (

Pain

Océan 14,50€/pers.

w skoksksk sk ok

Pain

Végétarien 13,50€/pers.

Crevettes cocktail
skskskkkk
Pavé de saumon a I'aneth
Crudités et salade

skskskokkk

Fromage
skekok ok ok ok
Dessert du jour

skokokkok

Pain

Salade de tomate cerise et basilic
seskokkskk
Tagliatelles de [égumes aux noix
Crudités et salade

skekskskkk

Salade de fruits

skokskskkk

Pain




Mariage,
Baptéme,
Communion,
Repas de famille,

Anniversaire,
Crémaillére,
Départ en retraite,
Vin d’honneur,

Inauguration,
Saint Valentin,
Fétes des méres,
Fétes des péeres,

La sobalion pour Loutes vos ocoasions.),

Ouverture du
magasin

Lundi - Mardi - Jeudi - Vendredi - Samedi
de 08h00 a 12h45 et de 14h30 3 19h30

Dimanche de 08h00 a 13h00

Fermé mercredi (sauf ouverture exceptionnelle)

19, Grand place - 59114 Steenvoorde
Tél.03 28433009
lafinebouch@orange.fr

li~frwe~boucte. f/o

Création graphique &  impression PACAUD 03 28 64 26 84

Accédez directement a notre site web en scannant directement ce code.




